
Menu
E N T R É E S

VELOUTÉ DE PETITS-POIS 20€

M e n t h e  -  L a r d

SUPRÊME DE VOLAILLE 38€

S a u c e  é c h a l o t t e  -  P o m m e  d e  t e r r e  g r e n a i l l e

BAVETTE 40€

L é g u m e s  v e r t s

D E S S E R T S
POIRE BELLE-HÉLÈNE 15€

3 SERVICES  70€

POULPE GRILLÉ 26€

P e s t o  d e  h a r i c o t s  v e r t s -  T o m a t e s  c o n f i t e s

BURRATA ET BETTERAVE 24€

P e s t o  p i s t a c h e

P L A T S

FILET DE BAR 45€

R i s o t t o  d ’ a s p e r g e s  -  B e u r r e  b l a n c  a u x  a l g u e s

PAIN PERDU 15€

A n a n a s  -  S o r b e t  c i t r o n

C h o c o l a t  -  G l a c e  v a n i l l e



Menu
S T A R T E R S

PEA SOUP 20€

B a c o n  -  M i n t

POULTRY SUPREME 38€

S h a l l o t  s a u c e  -  P o t a t o e s

BEEF BAVETTE 40€

G r e e n  v e g e t a b l e s

D E S S E R T S
FRENCH TOAST 15€

P i n e a p p l e  -  L e m o n  s o r b e t

3 COURSES  70€

GRILLED OCTOPUS 26€

G r e e n  b e a n s  p e s t o  -  C a n d i e d  t o m a t o e s

BEETROOT & BURRATA 24€

P i s t a c h i o  p e s t o

M A I N

SEA BASS FILET 45€

A s p a r a g u s  r i s o t t o  -  S e a w e e d  s a u c e

“BELLE-HÉLÈNE” PEAR 15€

C h o c o l a t e  -  V a n i l l a  i c e  c r e a m
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	3 SERVICES  70€
	ENTRÉES
	VELOUTÉ DE PETITS-POIS 20€
	POULPE GRILLÉ 26€
	BURRATA ET BETTERAVE 24€

	PLATS
	SUPRÊME DE VOLAILLE 38€
	Légumes verts

	BAVETTE 40€
	Sauce échalotte - Pomme de terre grenaille

	FILET DE BAR 45€
	Risotto d’asperges - Beurre blanc aux algues


	DESSERTS
	POIRE BELLE-HÉLÈNE 15€
	Chocolat - Glace vanille

	PAIN PERDU 15€
	Ananas - Sorbet citron
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	BEETROOT & BURRATA 24€
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	POULTRY SUPREME 38€
	Green vegetables
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	Shallot sauce - Potatoes

	SEA BASS FILET 45€
	Asparagus risotto - Seaweed sauce


	DESSERTS
	FRENCH TOAST 15€
	Pineapple - Lemon sorbet

	“BELLE-HÉLÈNE” PEAR 15€
	Chocolate - Vanilla ice cream




